
ANTIPASTI
 
Polpo arrosto, patate e asparagi  | 18 E.    (4,9,14)
Salmone marinato con agrumi e insalatina croccante  | 16 E.   (4,9)
Vitello Tonnato  | 14 E.   (3,4,6)
Caprese di bufala  | 11 E.    (7)
 
PASTA E  I SUGHI FRESCHI
(500 gr di pasta secca -  Sugo consiglabile per 300 gr di pasta)
 
Scialatiello con sughetto di pesce allo scoglio  | 18 E.   (1,2,4,8,14)
Guazzetto di seppie e olive taggiasche con spaghettone Verrigni  | 16 E.   (1,9,14)
Strigoli al pesto di basilico con fagiolini e patate  | 14 E.   (1,7,8)
Mezze maniche cacio e pepe con favette   | 14 E.   (1,7,9)
Amatriciana con pennoni di Gragnano  | 12 E.   (1)
Lasagne al ragù  |  13 E.   (1,3,7,9)
 
 
 
I SECONDI
 
Millefoglie di manzo  | 15 E.   (9)
Bocconcini di pollo caramellati con soya, sesamo e verdure croccanti   | 14 E.  
 (1,6,9,11)
Calamaretto ripieno di patate e piselli  | 20 E.   (14,9)
Cartoccio di  ombrina alla mediterranea  | 21 E.   (4,9,14)
 
 
 
 
DALL’ORTO  | E. 8 a porzione
 
Caponata di verdure   (9)
Verdure grigliate
Parmigiana di melanzane   (1,7)
Indivia belga cotta al forno con acciughe e aneto   (4)
Primizie di stagione
Patate novelle
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PECCATI DI GOLA  
 
Tiramisù  | 7 E.   (1,3,7)
Cheesecake  | 7 E.   (1,3,)7
Cremoso ai tre cioccolati  | 7 E.   (1,3,7)
Fantasia di frutta di stagione  | 6 E.   
 
PLANET TASTE PACKAGE (costo a persona)
 
Antipasto, primo, contorno, salamino, bottiglia di vino  | 70  E.
Formaggella, primo, secondo, contorno, bottiglia di vino  | 85 E.
Antipasto, primo, dolce  | 50 E.
 
IL NOSTRO DELIVERY WITH LOVE
 
Pasta fresca: orecchiette / trofie / tagliatelle   | 7 E.
Sughi di accompagnamento per la pasta | 8 E.
 
Ricottina biologica al peperone dolce, al cumino, al rosmarino 300 gr -
Cooperativa Abruzzese  | 9 E. 
Scamorza affumicata 300 gr - Caseificio Petruzzi, Basilicata | 9 E.
Camembert di bufala 300 gr - La taberna imperiale, Collecorvino Abruzzo  | 13 E.
Toma della Rocca  300 gr - La taberna imperiale, Collecorvino Abruzzo  | 11 E.
Bufala Campana  | 15,5 E. al kg
Salsiccia stagionata 300 gr - Salumificio Di Fiore, Fresagrandinara Molise  | 9 E.
Salsiccia d’agnello stagionata 300 gr - Sapori di Timau, Paluzza, Friuli  | 9 E.
Salame affumicato 300 gr - Salumificio Di Fiore, Fresagrandinara Molise  | 14 E.
Salsiccia dolce 300 gr- Salumificio Ciarcia, Venticano Avellino  | 14 E.
Verdure sott’olio - Fattoria Biò, Celico, Calabria | 9 E.
Bruschetta tropeana - Fattoria Biò, Celico, Calabria  | 7.50 E.
Composte - Sciavuru,  Sicilia | 10.50 E.
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BOLLICINE
 
Le Colture Superiore di Cartizze di Valdobbiadene  |  35 E.
Il Calepino Brut Val Caleppio  |  30 E.
Bellavista Franciacorta  |  45 E.
Champagne Laurent Perrier  | 65 E.
 
VINI BIANCHI
 
Sauvignon Ronco del Gelso 2018  | 30 E.
Pinot Grigio  Ronco del Gelso 2018  | 30 E.
Sauvignon Vigna Hoefstatter 2017  | 40 E. 
Moscato Giallo Vigna Tiefenbruenner 2018  | 30 E.
Chardonnay Tenuta Cisa Asinari dei Marchesi di Grey 2017  | 36 E.
 
VINI ROSSI
 
Il Calepino Surie Rosso Riserva 2013  | 30 E.
Vigna Hoefstatter Meczan Pinot Nero 2018  | 30 E.
Vigna Hoefstatter Riserva Mazzon Pinot Nero  |45 E.
Feudo Maccari  Saia Nero d’Avola 2016  | 38 E.
 
VINI ROSE
Vigna Hoefstatter Lagrain Rosè 2018  | 25 E.
 
 
SOFT DRINK  in bottigia | 5 E.
 
Coca Cola 33 ml
Coca Cola Zero 33 ml
Fanta 33 ml
Sprite 33 ml
Chinotto 33 ml
Birra Menabrea 33 ml
Birra Heineken 33 ml
 
 
 
 
 



CONSEGNA TUTTI I GIORNI DALLE 11 ALLE 13 O DALLE 17 ALLE 19
 
 
 
 
PRENOTAZIONI DALLE 10 ALLE 17 DEL GIORNO PRECEDENTE,
TELEFONANDO  O MANDANDO UN MESSAGGIO WHATSAPP AL
340 8373861
 
 
 
 
LE CONSEGNE POSSONO AVVENIRE ALL'INTERNO DEL COMUNE
DI MILANO ED HINTERLAND 
 
 
 
 
ORDINE MINIMO EURO 35
 
 
 
 
COSTO DELLA CONSEGNA EURO 10
CONSEGNA GRATUITA PER UN MINIMO DI SPESA DI EURO 50
PER GLI OVER 65 CONSEGNA GRATUITA
 
 
 
 
PAGAMENTO IN CONTANTI ALLA CONSEGNA, CON CARTA DI
CREDITO O PAYPAL AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE 
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ALLERGENI PRESENTI NEI CIBI
 
1.            
Cereali Contenenti glutine ( grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o il loro ceppi
ibridati) e prodotti derivati 
2.            
Crostacei e prodotti derivati 
3.            
Uova e prodotti derivati 
4.            
Pesci e prodotti derivati 
5.            
Arachidi e prodotti derivati 
6.            
Soia e prodotti derivati 
7.            
Latte e prodotti derivati ( compreso lattosio)
8.            
Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis), nocciole ( Coryllus avellana),
noci comune ( junglan regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci Pecan
(Carya illinoienses Wangenh K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera),noci del Queensland(Macadamia ternifolia) e prodotti derivati   
9.            
Sedano e prodotti derivati 
10.        
Senape e prodotti derivati 
11.        
Semi di sesamo e prodotti derivati 
12.        
Anidride Solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10mg/Kg o mg/l espressi
come  SO2
13.        
Lupino e prodotti a base di lupino
14.
Molluschi e prodotti derivati
 
 
 
 


